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Uvod

Po definiciji suSenje sprejom (rasprSivacem) je transformacija napojne smese iz tecnog stanja u
suvo rasprSivanjem hrane kroz vrelu suvu sredinu. To je jedan trajan proces. Napojna smesa
moze biti u obliku rastvora,suspenzije ili paste.Proizvod susenja moze biti prah,zrnca ili
grudve(aglomerati),oblik koji zavisi od fizi¢kih ili hemijskih svojstava hrane i na¢ina susenja
koji se koristi.SuSenje raspraSivacem je procedura koja se srece u razlicitim
procesima.Intenzivna istrazivanja i razvoj za vreme zadnje dve dekade rezultirali su da suSenje
raspraSivac¢em postane vrlo znacajan nac¢in susenja mnogih proizvoda.(1).Upotreba je tako
raSirena da susenje rasprSivacem ima veze sa mnogo stvari u naSem zivotu. Znacaj ovoga postaje
sve jasniji.

Susenje rasprasivacem je uslo u mnoge industrijske procese;od delikatnih stanja kod
prehrambene industrije, farmaceutskoj manufakturi gde se koristi kod obrade minerala i
gline.Postoje mnogi proizvodi 1 artikli oko nas kao primeri ekstenzivne (velike) upotrebe
suSenja raspraSivacem. To je jasno ako pogledamo oko sebe na primer u ku¢i gde zivimo.Od
prehrambenih namirnica do kuéne upotrebe susenje rasprasiva¢em ima mnogo pridruzenih
stvari.Svaki praskasti proizvod zahteva razli¢ite nacine u proizvodnji. Domacica moze samo da
brine ukus i cena namirnica koje kupuje i kvalitet kuénih potrebstina ali ¢e isto tako traziti veci
asortiman namirnica koje su u vezi sa suSenjem raspraSivacem.

Od namirnica moze biti instant kafa, bela kafa, jaja u prahu, mleko u prahu, supa, hrana za bebe,
moze ¢ak sir u prahu i vo¢e.Ovo su primeri proizvoda sa direktnom vezom.SuSene namirnice
treba da budu dobrog izgleda, da zadrZe hranjljive sastojke, i da su lake za upotrebu, da se lako
suve mesSaju i rekonstruiSu. Svaka namirnica ima karakteristi¢ne osobine kada je u suvom stanju.
Mleko u prahu moze biti u obliku grudvi, to je tzv. instant oblik, dok jaja, supa, kafa i vo¢e imaju
zrnasti oblik. Posebno ako se suSene namirnice konzumiraju neposredno, direktno, postoje
razli€iti produkti koji se koriste u kuhinji. Primeri ukljucuju zacine (beli luk, biber) praskaste
proizvode i sastojke kolaca i biskvita.Meso ,povrée i sveze voce su namirnice u indirektnoj vezi
sa suSenjem sprejom.Meso moze biti od Zivotinja koje su hranjene mlekom u prahu, surutkom ili
punomasnim mlekom.Dok izgled hrane nije toliko vazan za zivotinje,veli¢ina partikula i
konzistencija je bitna za varenje.Kod povrca i voc¢a postoje suSeni pesticidi i gnojiva koji se
koriste u gajenju. Dobre karakteristike Sirenja kod praska posebno distribucija veli¢ine partikula i
sadrzaj vlage u prasku.Pored namirnica i drugi kuéni artikli su primeri za to.MoZzda najpoznatiji
proizvod susenja sprejom je deterdzent za kuénu upotrebu;sapun u prahu i drugi povrsinski
aktivni agensi.U kupatilu se nalaze proizvodi suseni rasprSivacem kao farmaceutski ili
kozmeticki proizvodi.Na primer antibiotici se proizvode u vrlo aseptickim uslovima kao fini
praskovi, koji se Cesto tabletiraju . Prah suSen rasprSivacem je idealan za brzu asimilaciju u
organima tela.Mnogi kozmeticki preparati se baziraju na sastojcima suSeni sprejom kao $to su
sastojci za pudere i ruzeve za usne.Takodje je brojna upotreba kod kuénih potrepstina i kod
namestaja. Premazivanje zida se radi obojenim suvim prahom od ilovacée , a boja sadrzi pigment
suSen rasprsivacem .Elektri¢ni izolacioni materijal se susi sprejom pre koris¢enja u elektronskim
delovima i snabdevanjima strujom. Takode u elektronskom polju suseni feriti imaju Siroku
upotrebu, u (u presovanom obliku) telefoniji, radiju, televiziji. Mnogi aparati u domacinstvu su
snabdeveni elektricnim motorima sa feritnim rotorom. Sve ove neodlozne operacije zahtevaju
striktnu distribuciju veli¢ine partikula za vreme susenja sprejom (rasprsivacem). Pregled
proizvoda susenih sprejom nije kompletan ako se ne spomenu : (a) plastika, mnoge od kuénih
potrepstina su napravljene u procesu koji ukljucuje susenje sprejom; (b) prozvodi kao §to su
sprejom susene boje za namestaj i odecu; (c) papir za pisanje, mnogi materijali koji se koriste u
Stapanju, a suSeni kaolin se koristi u proizvodnji papira. (d) obuca, taSne i koZzna odec¢a posto
sprejom suseni tanin se koristi za odrzavanje koze; (e) skrob, kao jedan od najosnovnijih
materijala Covecanstva. Sprejom suSeni skrob 1 njegovi derivati (Secer, sirup) su u Sirokoj
upotrebi u proizvodnji sladoleda, poslastica, dezerta, Zelea, konzervansa, smrznutog voca,



Zakljucak

Po definiciji suSenje sprejom (rasprSivacem) je transformacija napojne smese iz tecnog stanja u
suvo rasprSivanjem hrane kroz vrelu suvu sredinu. To je jedan trajan proces. Napojna smesa
moze biti u obliku rastvora,suspenzije ili paste.Proizvod susenja moze biti prah,zrnca ili
grudve(aglomerati),oblik koji zavisi od fizi¢kih ili hemijskih svojstava hrane i na¢ina susenja
koji se koristi.SuSenje raspraSivacem je procedura koja se srece u razlicitim
procesima.Intenzivna istrazivanja i razvoj za vreme zadnje dve dekade rezultirali su da susSenje
raspraSivac¢em postane vrlo znacajan nacin susenja mnogih proizvoda.(1).Upotreba je tako
raSirena da susenje rasprSivacem ima veze sa mnogo stvari u naSem zivotu. Znacaj ovoga postaje
sve jasniji.

Susenje rasprasivacem je uslo u mnoge industrijske procese;od delikatnih stanja kod
prehrambene industrije, farmaceutskoj manufakturi gde se koristi kod obrade minerala i1 gline.
Postoje mnogi proizvodi i artikli oko nas kao primeri ekstenzivne (velike) upotrebe susenja
raspraSivac¢em. To je jasno ako pogledamo oko sebe na primer u kuéi gde zivimo.Od
prehrambenih namirnica do kuéne upotrebe susenje rasprasiva¢em ima mnogo pridruzenih
stvari.Svaki praskasti proizvod zahteva razli¢ite nacine u proizvodnji. Domacica moze samo da
brine ukus i cena namirnica koje kupuje i kvalitet kuénih potrebstina ali ¢e isto tako traziti veci
asortiman namirnica koje su u vezi sa suSenjem raspraSivacem.

- sprej

- suSara

- rasprsivac

- napojna smesa
- proces
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